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AVIGNFP,ON DEPUIS SIX GENFRATIONS
VINS DU LANGUEDOC @ APPFLLATION FITOU, APPFLATION RIVESALTES

CERTIFIE

-

DOMAINE

AGRICULTURE BERTRAND-BERGE

BIOLOGIQUE

| La Bou[iére
\

Jérome Bertrand - Propriétaire Récoltant a Paziols (Aude) - France
AOP FITOU

Cépages : 50% Mourvedre, 25% Carignan, et 25% Grenache noir

Premier millésime : 2011

Age moyen des vignes : 20 ans

Terroir et mode de culture :
Vignes situées sur des sols de pouddingues. La Bouliére est issue d'un terroir
d'altitude sur une mer de galet datant de [oligocéne (30 millions d'années) balayé
par les vents marins. Les vignes sont en agriculture biologique.

Rendement : 30 Hectolitres /Hectare
Vendanges : manuelles

Vinification :
Arrivée a la cave, les raisins sont égrappés, triés, foulés et wvinifiés
traditionnellement en alternant pigeages et remontages. Maitrise des températures
tout le long de la vinification. Macération durant 3 semaines et pressurage
pneumatique.

Elevage :

La Bouliére est élevée en cuve pendant 18 mois pour le Carignan et le Grenache.
Le Mourvédre est élevé dans des demi-muid (fiit de 600l). La mise en bouteille se f
fait courant Aoiit. C’est un vin qui est ni filtré, ni collé.

Production : environ 5 000 bouteilles.

Dégustation :
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