
               

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Cépages : 100% Muscat Petits Grains 

   

Premier millésime : 1993 
   

Age moyen des vignes : 30 ans 
   

Terroir et mode de culture :  
Vignes situées sur des sols argilo-calcaire. Les vignes sont conduites en agriculture 
biologique. 

   

Rendement : 20 Hectolitres /Hectare 
   

Vendanges : manuelles 
   

Vinification :  
Après trie à la parcelle, les raisins sont égrappés et vinifiés traditionnellement. 
Maîtrise des températures tout le long de la vinification. Mutage à l’alcool en 
cours de fermentation. 

   

Elevage : 
Elevage en cuve sur Lie. la mise en bouteille se fait courant du mois de Janvier / 
Février..  

   

Production : environ 1 800 bouteilles. 
   

Dégustation :  
Robe jaune pâle aux reflets verts. Le nez est intense et complexe, délicat, élégant 
avec des notes de citron vert, de mimosas, de rose, et une nuance de fruits 
exotiques. La bouche est fraîche, ample et longue. 
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