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CERTIFIE

-

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Cépages : 100% Grenache noir

Premier millésime : 2003

Age moyen des vignes : 40 ans

Terroir et mode de culture :
La Vigne est située sur des sols argilo-calcaire. Le vignoble est en
reconversion biologique.

Rendement : 20 Hectolitres /Hectare
Vendanges : manuelles

Vinification :
Apres trie a la parcelle, les raisins sont vinifiés traditionnellement avec
maitrise des températures tout le long de la vinification. Mutage a I’alcool
sur grains en cours de fermentation.

Elevage :
Vieillissement en fut.

Production : environ 1000 bouteilles.

Dégustation :
Robe grenat. Le nez est intense puis complexe avec des notes de fruits
rouges un peu confits. C’est un vin qui se marie trés bien avec des
chocolats noirs.

d
JEROME BERTRAND PROPRIETAIRE-RECOLTANT ' . [F-MAIL: BERTRAND-BERGE @ WANADOO.FR
AVENUE DU ROUSSILLON 11 350 Paziors FRANCI _J L 330408454173 Tax: 3304 66 45 03 04

RCS: D 415 258 367 - TVA: TR 390415258367 - O Il G - AccISES : FROO 360 E 0020 - SIRET: 4195 258 367 00010



